Umenie dokonalgj pizze.




Umenie dokonalej pizze v piatich jednoduchych krokoch.

Umenie dokonalej pizze.

Pizza Perfettissima Jedine¢na ponuka!

. ;; Ecr:qzrgic:n?gfhov mrazenej pizze exkluzivne pre profesionalnu oblast . Dokonalost je, ked spolu vybrané prisady perfektne ladia.

. . . Alla Carbonara 450 Alla Kebab 445 Prosciutto 380
° Predpecena \ kamennej peci S mierne pikantnou Creme Fgraiche S korenistou paradajfg)vou omackou, S korenistou paradafclgovou omdackou,
. Optimélne Vyzreté cesto - jem ne p()rov]té omackou, nakrajanou slaninou, cervenou  pikantnym kuracim mésom, kyslou smotanou  dusenou sunkou, jemnou mozzarellou
B . . Y . . . cibulou, jemnou mozzarellou a zmesou (Creme Fraiche), jemnou mozzarellou a zmesou byliniek.
« Chrumkavy okraj - tenké, predpecené cesto s chrumkavym okrajom byliniek. a zmesou byliniek. 305003 - 63807

« Ako rucne robena - nerovnomerny, rustikalny gulaty tvar 305013 -6x4509
« Stavnata obloha :
« Viac ako kvalitna pizza

« Jedinecna kvalita garantovana najvacsim vyrobcom pizz Dr.Oetker*
*« WWWw.pizza-perfettissima.sk

305014 -6x4459

Quattro Formaggi 380 g Margherita 365 g Salame Piccante Calabrese 405 g
H 4 e A H S korenistou paradajkovou omackou, S korenistou paradajkovou omdackou, S korenistou paradajkovou omackou,
0 ptl m a I n a p rl p rava Vo Va Sej DECI aromatickym ementdlom, syrom Jjemnou mozzarellou a zmesou byliniek. pikantnou salamou calabrese, cervenymi
. Hotova za menej ako 7 minut provolone, syrom s modrou plesrou, 305001-6x3659 a zelenymi paprickami, jemnou mozzarellou
Jjemnou mozzarellou a zmesou byliniek. azmesou byliniek.

« Nezavisle na tom, aku pec alebo ruru pouzivate, pripravite obratom ruky 305004-6x3809
skvelU pizzu ako v Taliansku < .

J/ Pec s kamennym dnom

/ Konvektomat

J/ Vysokorychlostna rira na pecenie CiBO

J/ Vysokorychlostna hybridna pec AtollSpeed

305005-6x4059

/ Vysokorychlostna hybridna pec Merrychef Salame 375 g Base Pomodoro 285 g BBQ Pollo 445 g
. v S korenistou paradajkovou omackou, Pizza Perfettissima Base Pomodoro je S korenistou paradajkovou omackou,
‘/ RUra na pecenie chutnou salamou, jemnou mozzarellou predpecend v kamennej peci a bohato marinovanym kuracim mésom, pikantnou
X Mikrovinna rora azmesou byliniek. oblozend korenistou paradajkovou BBQ omackou, cervenou cibulou, jemnou
305002 -6Xx3759 omackou. mozzarellou a zmesou byliniek.

/ odporucana technolégia / vhodna technologia X krajne nevhodna technologia

Nemate spravnu pec?

Najvyssia kvalita a jednoducha obsluha. S tymito pecami sa Vasa pizza
Perfettissima vzdy podari.

« Pozicanie technologického vybavenia na dopekanie pizz ZADARMO***,

301601-10x2853g 305007 -5X4459

« Nas Specializovany tim pizza Perfettissima Vam poradi so spravnym vyberom Speciale 4459 N Tonno4109 -
technologického vybavenia S korenistou paradajkovou omackou, S korenistou paradajkovou omackou,
. chutnou salamou, dusenou sunkou, Stavnatym tuniakom, cervenou cibulou,
grilovanymi sampinonmi, jemnou Jjemnou mozzarellou a zmesou byliniek.

- . o mozzarellou a zmesou byliniek. 305009 - 6x410g
@ ﬂ — Y 305012 - 6x 445
- =] e

" nezavisly vyzkum trhu 1-11/2020 (MO)

** Viac info na www.pizza-perfettissima.sk
" Podmienky a blizsie informacie poskytne nas specializovany tim pizza Perfettissima.




Umenie dokonalej pizze.

Bistro Baguette Cheese
& Tomato 125 g 1259

Chrumkava bageta s tromi druhmi syra,
bohato oblozena kuskami paradajok
a pasirovanymi paradajkami. To vsetko
na paradajkovej omacke s bazalkou.

301462 -10X250 g 301461-10Xx2509

La PINSA!

Base Pomodoro 300 g

La PINSA! Base Pomodoro je
predpecend v kamennej peci a bohato
oblozena korenistou paradajkovou
omdckou z talianskych paradajok.

Chrumkava bageta s jemne pikantnou
salamou, s paradajkami, kuskami plnkou.
papriky a brokolicou na paradajkovej

omdcke. Zapecend so syrom eidam.

La PINSA! Salame

di Finocchietto 400 g

La PINSA! Salame di Finocchietto je
predpecend v kamennej peci a bohato
oblozend korenistou paradajkovou
omdckou z talianskych paradajok,

Bistro Baguette Pepperoni Mini veternicky smotanové

2kg

Lahodné mini veternicky so smotanovou

336136 - 135 kusov a cca. 14,5 g

La PINSA!

Pancetta e Cipolla 375 g
La PINSA! Pancetta e Cipolla je
predpecend v kamennej peci

a s pikantnou Creme-Fraiche omdckou,
nakrdjanou pancettou a cervenou

Jjemnou feniklovou salamou, pestom cibulou.
Z rukoly a lahodnym syrom provolone

z Talianska.

301622-7x3009 301501 -6X400g

301503-6X3759

Oh la la - La PINSA!

Naozajstny kulinarsky trend z talianskej
kuchyne. Nazov ,pinsa“ je odvodeny z latinskeho
slova ,pinserie’, ¢o znamena ,cesto tlacené
rukou, pretoze pinsa sa tvaruje do svojej ovalnej,
plackovej podoby.

Nenechajte sa zmiast zdanlivou podobnostou
medzi Pinsou a tradi¢nou pizzou. Skutocnost
je taka, ze medzi nimi exituju zasadne rozdiely
a jednym z hlavnych su doba, ktoru cesto
stravi fermentaciou a zloZenie cesta. Dlha
a pomala fermentacia cesta prinasa nadychanu

konzistenciu plnu chuti, ktora nezatazuje
zaludok a ma nizsi kaloricky obsah. Samotne
cesto sa pripravuje zo zmesi réznych druhov
muky. PSeniénda muka dodava energiu a je to
mnohostranna zakladna prisada do peciva.
RyZova muka sa skoro z 80 percent sklada
z ryzoveho skrobu a je mimoriadne jemna. Vdaka
tomu je cesto mimoriadne nadychanée. Spaldova
muka je vyhladavana najma ludmi, ktori maju
zaujem o zdravy zivotny Styl. Ma totiz vysoky
obsah vlakniny, ktora zlepsuje travenie.

Perfettissima znamena Uspech!

Menu board A2 a A3
Rozmer: 42 x 59,4 cm

Podporujeme Vas v kazdom detaile.

Nas uceleny koncept pizze Perfettissima sa désledne zameriava na Vas Uspech.
Pomocou reklamnych balickov Vas podporime v kazdom detaile.

Svet ‘Q.{;ﬂ:ww pre Vasu kuchyriu a obsluhu.

4

J

Krajac na pizzu

Svet ‘Q{éﬂzfﬁw pre exteriéry a interiéry.

Menu board A4
Rozmer: 21 x 29,7 cm
29,7 x42cm

Lopatka na pizzu

Menu karta
Rozmer: 10,5 x 25 cm

Digitalne kuchynské minutky

Stojan na stél
Rozmer: 9,8 x16,2cm



AKo sa s hami mézete spojit?

Umenie dokonalej pizze.

Sme tu neustale pre Vas a robime vsetko preto, aby sme zabezpecili nase sluzby v najvyssej moznej kvalite.
Potrebujete nas kontaktovat? Mate chut nam povedat svoj nazor, alebo zistit Co je u nas nove?

Vyuzit moézete telefonickych kontaktov na nas Specializovany tim pizze Perfettissima:

Oblast: Zapadné Slovensko
Mobil: +421 917 050 080

Oblast: Stredné Slovensko
Mobil: +421 917 017 550

Oblast: Vychodné Slovensko
Mobil: +421 908 752 769

Kontaktovat has mozete aj prostrednictvom E-mailu: pizza-perfettissima@oetker.com

www.pizza-perfettissima.sk
Pizzu Perfettissima Vam vzdy exkluzivne privezie nas obchodny partner Bidfood Slovakia s. . o..

Kontaktovat mézete tiez aj svojho obchodného zastupcu spolocnosti Bidfood Slovakia s. r. o..
Bid Vyberte si teda spdsob objednavania pizze Perfettissima, ktory Vam v danu chvilu najviac vyhovuje.

Bid

Umenie dokonalej pizze. ... prva volba pre gastronémiu




