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Novy druh
pizze

Objavte nove, kvalitné

druhy nasej pizze, ktore
budu Vasi hostia milovat.

Perfettissima
znamena uspech!

Zistite, ako moézete vdaka nasmu
komplexnemu rieSeniu urobit svoje
podnikanie este uspesnejsim.
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Najvzacnejsim
umenim je
dokonale
realizovat
jednoduche veci.




Umenie

Perfettissima / Filozofia

dokonalej

Pizza je umenie, ktoré spociva najma
v jednoduchosti - a v sustredeni sa
na vybrané prisady. Pevne verime,
ze najvzacnejsie umenie spociva
v dokonalej realizacii jednoduchych veci.
Pizza Perfettissima je vysledkom nasho
dlhorocného vyvoja. Nasa filozofia pizze je
pritom jednoducha a zaroven narocna;

Riesenie (

Pizza Perfettissima je viac ako kvalitna pizza. Pizza
Perfettissima je viac ako kvalitna pizza. V kazdom
detaile sa prisposobuje Vasim potrebam. Nasu pizzu
s ponukou piatich lahodnych druhov mozno velmi

rychlo pripravit a Vasim hostom poskytne zazitok
Z pizze ako v Taliansku.

S pizzou Perfettissima ziskate komplexny balicek
bez starosti: pec vhodnu do Vasej kuchyne, navody
na pripravu, osvedcené recepty s vynimocnymi
variantmi  az po bohaty reklamny material.
Kontaktujte nas!

Dokonalost je, ked vybrané prisady spolu
perfektne ladia. V kamennej peci pecené
tenké cesto s chrumkavym okrajom tvori
skvely kontrast k poriadne Stavnatej
oblohe. Rovnako ako v umeni, ani pri pizzi
Perfettissima nie je ziadna pizza rovnaka
- len chut je vzdy neporovnatelne vyborna.

PIZZA




29cm
priemer

Vyvinuta exkluzivne
pre profesionalnu oblast.

Predpecena
v kamennej peci

Autenticka chut;,
ako v Taliansku.

- -

Velmi dlho
fermentované cesto

Jemné porovité cesto
a intenzivny chutovy zazitok.

<7 minut
Bez rozmrazovania!
Hotova za menegj ako 7 minut!”




Perfettissima / Vyhody vyrobkov

Dokonalost je, ked
vybrane prisady spolu
perfektne ladia.

Jednoducha
manipulacia

Bez lepenia a kysnutia.

Ako domaca

Nerovnomerny, rustikalny,
okruhly tvar.

NG
2 ‘ - Q —
Chrumkavy okraj Vybrané prisady e %i
Tenké, predpecene cesto Pre kazdu chut ten spravny druh.

s chrumkavym okrajom.
Skutoc¢na chut pizze.

*
v predhriatej peci



A je hotovo!

Tenke cesto s lahodnym chrumkavym
oRrajom, predpecena na Rameni

so stavnatou oblohou - to je pizza
Perfettissima. Vasi hostia mézu k stolu!

Margherita

S korenistou paradajkovou

o o 1x2,19 kg/karton
6 kusov a cca 3659

omackou Vyzivové Gdaje na100 g
= Energia 1013 kJ/
C. vyrobku: 305 001 241 keal
. = 7 - > Tuky 709
Pizza predpecena v kamennej peci o e 33g
i i e tné kyselin 47001724"033448
s korenistou paradajkovou omackou e ==
. z achari b
a jemnym syrom mozzarella. o cuykry 3]53
Bielkoviny 11,09
Sol ke



Prosciutto

So stavnatou varenou Sunkou
a aromatickymi bylinkami
C. vyrobku: 305 003

Pizza predpecena v kamennej peci

s korenistou paradajkovou omackou,
vyvazenou oblohou so stavnatou
Sunkou a jemnou mozzarellou,

e @ 1 x 2,28 kg/karton
6 kusov a cca 380 g

Perfettissima / Ponuka vyrobkov

Salami

S chutnou salamou
C. vyrobku: 305 002

Pizza predpecena v kamennej peci s korenistou
paradajkovou omackou, vyvazenou oblohou
s chutnou salamou a jemnou mozzarellou.

o o 9 1 x 2,25 kg/kartén
6 kusov a cca 375 g

Vyzivové tdaje na100g
Energia 940kJ /
223 keal
Tuky 569
z toho nasytené 2449
mastné kyseliny 470017247033486
Sacharidy 3109
z toho cukry 349
Bielkoviny 11049
Sol 13g

Vyzivové tdaje na100g
Energia 1058 kJ /
252 keal
Tuky 869
z toho nasytené 369
mastné kyseliny 4 7001724"033462
Sacharidy 3209
z toho cukry 349
Bielkoviny 11,09
Sol 149



Salami Piccante
Calabrese

S pikantnou salamou calabrese
C. vyrobku: 305 005

Pizza predpecena v kamennej peci

s vyvazenou oblohou s pikantnou salamou
calabrese, cervenymi a zelenymi paprickami
a jemnou mozzarellou na korenistej
paradajkovej omacke.

o e e 1 x 2,43 kg/kartén
6 kusov a cca 405 g

Vyzivové udaje na100g
Energia 1000 kJ /
238 keal
Tuky 82g
z toho nasytené 349
mastné kyseliny 4001724033585
Sacharidy 3009
z toho cukry 349
Bielkoviny 10,09
Sol' 1449

Quattro Formaggi

S rafinovanou kombinaciou Styroch
druhov syra
C. vyrobku: 305 004

Pizza predpecena v kamennej peci s korenistou
paradajkovou omackou, oblozena aromatickym
ementalom, syrom provolone, syrom s modrou
plesnou a jemnou mozzarellou.

c o 1 x 2,28 kg/kartén
6 kusov a cca380 g

Vyzivové udaje na100g
Energia 1063 kJ /
253 keal
Tuky 90g
z toho nasytené 449
mastné kyseliny 470017247033509
Sacharidy 3109
z toho cukry 349
Bielkoviny 10,09

Sol 12g



Perfettissima / Ponuka vyrobkov

Perfettissima / Legenda

Prehlad piktogramov

Vlastnosti vyrobkov/
nutricné hodnoty

bez prisad, ktore podliehaju
povinnosti oznacenia™
vegetarianske
(ovo-lacto-vegetabile)

Zoznam alergénov publikovanych
nariadenim EU 1169/2011:

9 OBILNINY OBSAHUJUCE LEPOK:
psenica, raz, jacmen, ovos, Spalda,
kamut alebo ich hybridne odrody
a vyrobky z nich ***

€ MLIEKO (vratane laktozy) a vyrobky
zneho ™

Prisady podliehajuce povinnosti
oznacenia podla § 9 nariadenia
o schvalovani potravinarskych
pridavnych latok:

e s antioxidacnymi prostriedkami

@ stabilizatory

“podla § g nariadenia o schvalovani
potravinarskych pridavnych latok

“*podla nariadenia EU &. 1169/2011
(nariadenie o povinnosti poskytovania
informacii o potravinach spotrebitelom).
Technologicky nevyhnutne stopy hemozno
vylucit.

Upozornenie: Zobrazene Ciarove kody sluzia
na internu evidenciu spolocnosti
Dr. Oetker s.r.0., divizia Professional.

Vsetky informacie v tejto zlozke sa vztahuju
na cas vytvorenia v auguste 2021.
Zmeny su mozne.
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Margherita

S korenistou paradajkovou omackou

C. vyrobku: 305 001

Pizza predpecena v kamennej peci s korenistou
paradajkovou omackou a jemnym syrom mozzarella.

©0

o o 1x2,19 kg/kartén
6 kusov a cca 3659

Vyzivové daje na 100 g
Energia 1013 kJ /
241 keal
Tuky 70g
z toho nasytené 33g
mastné kyseliny
Sacharidy 3309
z toho cukry 359
Bielkoviny 1,09
Sol 119

4 H001724“033448“

Prisady

(10 porcii)

Pred pecenim:
10 ks pizza Perfettissima
Margherita

Po upeceni:
3509 kokteilove paradajky
4509 trvanliva salama
30g bazalka
1509 parmezan
50g Crema diBalsamico



Perfettissima / Recepty

Najjemnejsia chut Talianska:
Recept ,Milano”

Dokonale cesto pizze kombinovane s neporovnatelnou
stredomorskou paradajkovou omackou - dajte svojej Rreativite
volny priechod!

~ IO e A T
 na www.pizza-perfettissimask
S e = —— i ._ _:' ~Ght

Priprava
Pizzu Perfettissima Potom ju oblozte Na zaver ju zjemnite
Margherita upecte kokteilovymi paradajkami hoblinkami parmezanu
podla navodu. nakrajanymi na platky, a balzamikovym kremom

trvanlivou salamou a ihned podavaijte.
a listkami bazalky.




Nas uceleny
koncept pizze

S pizzou Perfettissima Vam ponukame modernu
roncepciu jedla, ktora Vam ulahci pripravu

a Vasim hostom ponuka dokonaly, autenticRy
chutovy zazitok z pizze - ako v Taliansku,

Poradenstvo

Nasa ucelena koncepcia
sa dosledne zameriava
na Vas uspech.
Kontaktujte nas!

S. 24

Nase odporucanie
tykajuce sa pece

Maximalna kvalita a jednoducha manipulacia.
S tymito pecami sa Vasa pizza Perfettissima podari!

S. 20
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Perfettissima / Pizza rieSenie

Pizza Perfettissima

Starostlivo vyvinuta exkluzivne
pre profesionalnu oblast.

S.6

Overené recepty

Nechajte sa inspirovat hasimi
receptami a objavujte
stale novu pizzu Perfettissima.

S.10

Optimalna priprava
vo Vasej peci
Nezavisle od toho, ¢i pouzivate kamennu

pec alebo konvektomat, Vam ukazeme,
ako obratom ruky upeciete skvelu pizzu.

S.15

Pizza Perfettissima -
podpora predaja

Rozmanité materialy
pre podporu predaja

S.18
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Dokonala pre kazdu prevadzku: Pizzu Perfettissima
pripravite bleskovo - bez odbornych znalosti
a Skolenial!




Perfettissima / Odporucanie k priprave

Priprava podla
typu pristroja

Konvektomat |fi¢)

00 00

Pec s kamennym  ||==

dnom

Pec s kamennym dnom predhrejte na Konvektomat predhrejte na 250 °C.
320 °C - horny ohrev a 270 °C - dolny

ohrev.

Vyberte pizze z obalov a odstrante Vyberte pizze z obalov a dajte ich na
foliu. vhodny plech.

Pizze v predhriatej peci s kamennym Pizze v predhriatom konvektomate
dnom dopekajte 4 - 7 minut. dopekajte 5 - 6 minut.

Cas pripravy zavisi od mnozstva

oblohy. Navody na pripravu Podla typu pristroja a mnozstva oblohy
jednotlivych druhov najdete na: sa méze uvedeny cas pripravy Lisit.

www.pizza-perfettissima.sk

Tip: Prilezitostnym pootocenim pizze
pri peceni ziskate este rovnomernejsi

vysledok pecenia.

Dalsie navody na pripravu v rychloohrievacich
systemoch a dalsich zariadeniach najdete na:

www.pizza-perfettissima.sk
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Nase komplexne
balieky {2t
bez starosti

-9




Perfettissima / Komplexné balicky bez starosti

Nasim cielom je, aby ste Vy a Vasi hostia boli spokojni.

S pizzou Perfettissima Vas podporujeme v kRazdom
detaile - pri priprave v kuchyni aj pri RomunikRacii
s Vasimi hostami.




Dokonale vybavenie!

Svet %(#WW pre Vasu kuchynu

S originalnym vybavenim pre pizzu Perfettissima sa do toho mdzete rovno pustit. )

»

Krajac na pizzu

Profesionalny krajac na pizzu s extra velkym
kolieskom na [ahkeé krajanie bez posuvania
oblohy.

Zastera

Lezérna zastera

s individualne nastavitelnym
pasikom pri krku.

Lopatka na pizzu
Kompaktna lopatka na pizzu pre
jednoduchu manipulaciu - vhodna
pre malé kuchyne.

Doska na krajanie

Kvalitna profesionalna doska na krajanie
s gumovymi patkami — pre bezpecne
udrzanie na pracovnej ploche.

Svet %(atl:ﬁma pre Vasu obsluhu

Bavlneneé tricko Polo tricko Fleecova vesta
Bavlnené tricko Elegantné Polo tricko Jemna fleecova vesta
s kratkym rukavom. s kratkym rukavom. s vreckami.

Rozne velkosti. Rozne velkosti. Rozne velkosti.

18



Perfettissima / Komplexné balicky bez starosti

Svet %(eityww pre Vasho hosta

Upozornite na svoju hovu ponuku pizze! Podpora pre Vas - Menu karty, stojanceky na stéla dalsSie
moznosti.

Menu board Menu board Menu karta
Kvalitny papierovy Kvalitny papierovy Dizajnova predloha
Menu Board velkosti A3. Menu Board velkosti A4. Menu kariet.
Format: na vysku Format: na vysku Format: na vysku
30x42cm 21X29,5Ccm 10,5 x25¢Ccm

Pttiive

Qui

bl g

Stojancek na stoél Stojan s vilajkou Dreveny reklamny A-stojan
Kvalitny papierovy Na Vasu ponuku upozorni Na Vasu ponuku upozorni dizajnovy
stojancek na stol. stabilny stojan s vlajkou dreveny A-stojan pre interiéry

pre interiéry a exteriery. a exteriery.
Format: 9.8 cm x 16,2 cm Rozmery: 50 x 150 cm Format: na vysku

alebo 54 x 144 cm 55x80cm

Podlozka pre zaistenie stability.

Dizajnovy banner s kovovymi uchytmi
Na Vasu ponuku upozorni dizajnovy banner
pre exteriéry.

Format: na sirku
140 X 70 cm

Reklamné predmety ponukané na tejto stranke su urcene vylucne na pouzitie vo Vasom podniku. Obrazky podobne.
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Dokonala pec pre
dokonalu pizzu

Najvyssia kvalita a jednoducha obsluha. Pri pouziti tychto peci sa Vasa pizza Perfettissima vzdy podari.

PlZZA
G 5 ¢ + model Professionale Uno -
jednoposchodova pec na pizzu

Model: Professionale Uno
Pracovna teplota: 50 -320 °C
Elektrické pripojenie: 230V /1N /50 Hz
Pripojna hodnota: 1,6 RW

Vonkajsie rozmery (SxHxV): 615 X 500 x 280 mm
Vnutorné rozmery kag'dej 410 X 360 x 90 mm
komory na pecenie (SxHxV):

Cistd hmotnost: 21kg

- stohovatelhe

- vyrobene v Taliansku

Exkluzivna Garancia dodania Jednoduché arychle Poskytnutie
ponuka do 1 tyzdna spracovanie zaruky:
len pre zakaznikov po doruceni objednavky nasim partnerom oprava v servisnom stredisku
Dr. Oetker Professional spolo¢nosti Hofmann Hofmann Bohemia nasim partnerom
Bohemia Hofmann Bohemia

20



Perfettissima / Dokonala pec pre dokonalu pizzu

Dvierka s velkym Osvetlena Samostatna Korpus z lakovaného

oknom R vizualnej komora na pecenie regulacia horného oceloveho povrchu

kontrole bez straty pre lepsi pohlad a dolného ohrevu a kvalitné celo

tepla do pece pre optimalny z uslachtilej ocele
vysledok pecenia

PlZZA
G 5 ¢ + model Professionale Due -
dvojposchodova pec na pizzu

Model: Professionale Due
Pracovna teplota: 50 -320 °C
Elektrické pripojenie: 230V /1N /50 Hz
Pripojna hodnota: 2.4 RW

Vonkajsie rozmery (SxHxV): 615 X 500 X 430 mm
Vnutorné rozmery kag’dej 410 X 360 X 90 mm
komory na pecenie (SxHxV):

Cistd hmotnost" 32 kg

- stohovatelne

- vyrobeneé v Taliansku

Chceli by ste kontaktovat priamo nasho partnera Hofmann Bohemia?

Nas partner Vam ochotne a kedykolvek poradi a pre kazdu poziadavku

ponukne vhodny pristroj.

Hofmann Bohemia - partner gastronomie s.r.0., Logistické centrum ESO, Chebska 2096, 356 71 Sokolov

Informacie, objednavky a expedicia [m]z™-Z[m] Technicka podpora/opravy

www.pizza-perfettissima.sk g+ opravy@hofmann.cz

*420 355 327 629
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Dokonalost je, ked
vybrané suroviny spolu

perfektne ladia. \P PIZZA
Bi Fd t ’ ’

umenie
dokonalej pizze.
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Dokonalé rieSenie pre
prevadzky s malou
kuchynou:

Pizza Perfettissima vynika
Jjednoduchou pripravou

a autentickym chutovym
zazitkom v jednom!

Kontaktujte nasho Business
Development Specialistu,
ktory Vam ochotne pomoze
s pizza podnikanim!

S pizzou Perfettissima Vam ponukame moderny

stravovaci koncept a podporujeme Vas v kazdom
detaile - pri priprave v kuchyni aj pri komunikacii

s Vasimi hostami.




O,

Dr. Oetker spol. s . 0.
adova 14

811 05 Bratislava
Slovensko

Kontakt
E-mail: pizza-perfettissima@oetker.sk

Oblast: Zapadne Slovensko
Mobil: +421 917 050 080

Oblast: Stredné a Vychodne Slovensko
Mobil: +421 917 017 550

wWww.pizza-perfettissima.sk

9-39-200853



